UGNSBAKADE
HAVSKRAFTOR

Rokta havskriftor ugnsbakade med gorgonzola.
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Det har behdver du for 4 portioner: GOR SA HAR:
12st  Kokta havskraftor Satt ugnen péa 225°C.
120g Gorgonzola Klyv havskraftorna p& langden och krossa klorna. Lagg kraftorna i en
4 st Vitlksklyftor l&ngpanna. Blanda gorgonzolaost, vitloksklyftor och olivolja till en smet.
1dl Olivolja Smaka av med salt och peppar. Fordela blandningen p4 kraftorna och

Salt och peppar stek dem i mitten av ugnen, 5 minuter under grillen.

OBS! Det kan ga fort under grillen, hall darfar koll sa det inte branns.
Servera kraftorna direkt med farskt vitt brod.
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