MODERN KLASSIKER

Fiskkottbullar med pressad potatis och sas

med smak av gurka och dill.

Det har behdver du for 4 portioner: GéR S& HKR:

1frp  Fiskeriets Fiskkottbullar Riv gurkan i strimlor med ett rivjarn och lat de rinna av. Tvéatta

1kg Potatis citronen noga och riv det yttersta, gula skalet av halva citronen.

Skar dillen fint. Riv eller pressa vitloken. Blanda s&sens alla

ingredienser och smaka av med salt.

GURKSAS

1dl  Creme fraiche .
Tillaga fiskkottbullarna enligt anvisningarna p& férpackningen.

1,5 dl Grekisk yoghurt

15t Gurka Skala och koka potatisarna mjuka. Pressa dem genom potatispress
1st  Citron tvattad rakt ner i en férvarmd skal. Smaka av med lite salt och nymalen
1st  Vitloksklyfta liten vitpeppar men ror inte om. Servera genast.

Dill n&gra kvistar

Vitpeppar
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